
La Paloma 
Tequila Patrón Silver, zumo de lima y 
soda de pomelo.

12€

French Mule 
Grey Goose, St. Germain Flor de Saúco, 
zumo de lima y Ginger Beer.

12€

Mojito
Bacardi carta blanca, lima, azúcar, 
hierbabuena, soda o Sprite (versión 
sabores).

10€

Daiquiri 
Bacardi carta blanca, zumo de lima, siro-
pe de azúcar (versión de sabores).

10€

Negroni Mediterráneo
Bombay pressé, Martini fiero, Martini 
rubino riserva speciale.

10€

S M O OT H I E S 

Caribbean Passion 
Mango, papaya, piña.

6€

Berries Paradise
Mango, cereza, arándado, fresa.

6€

Tropical Heaven 
Melón, mango, kiwi, piña.

6€

Dragon Fruit Mix
Mango, fresa, pitaya.

6€

Colada Jungle
Tequila Patrón Silver, zumo de lima y 
soda de pomelo.

6€

Vitality
Tequila Patrón Silver, zumo de lima y 
soda de pomelo.

6€

Squeeze Nature 
Tequila Patrón Silver, zumo de lima y 
soda de pomelo.

6€

Blue Lightning
Mango, plátano, piña, melocotón, coco, 
espirulina azul.

6€

Piña Colada
Bacardi carta blanca, Bacardi carta 
negra, sirope de coco y zumo de piña.

10€

Bramble 2.0
Bombay Bramble, zumo de limón, sirope 
de azúcar, fresas y moras.

10€

Whisky Sour 
Dewar’s 8 años Caribbean Smooth, 
zumo de limón, sirope de azúcar y clara 
de huevo.

10€

Tormenta Negra
Bacardi carta negra, zumo de lima y 
Ginger Beer.

10€

CocktailsSmothies y Granizados

Green Power
Pepino, Col Rizada, Piña, Espinaca.

6€

Watermelon Summer
Semillas de Chía, Mango, Fresa, Sandía.

6€

Delightful
Plátano, Arándanos, Mango, Açai.

6€

Aguacate Mix
Plátano, Aguacate, Limón, Kale.

6€

BAT I D O S

Coockies & Cream
Galleta de chocolate y Nata

6€

Salted Caramel
Caramelo salado

6€

Starwberry
Fresa natural

6€

G R A N I Z A D O S 

Granizado limón 3€ 
Grande + 1€

Granizado fresa 3€ 
Grande + 1€



Pool Bar

Barco de jamón ibérico de cebo 
y quesos variados.
Ham and cheese boat.

17,00€ 

Ensaladilla de ventresca estilo calablava.
Calablava style belly salad.

9,50€ 

Nachos  estilo calablava.
Calablava style nachos.

12,50€ 

Ensalada de tomate del Perellonet 
con ventresca santoña y aceite extra virgen y encur-
tidos.
Perellonet tomato salad with Santoña belly and extra virgin oil and 
pickles.

16,00€ 

Patatas calablava en alioli de mortero y pimentón 
ahumado.
Calablava-style bravas with mortar alioli and smoked paprika.

7,50€

Croquetas de carrillera con setas silvestres.
Cheek croquettes with wild mushrooms.

2,50/Und.

Croquetas de bacalao en alioli de mortero.
Cod croquettes with mortar alioli.

2,50€/Und.

Croqueta de rabo de toro.
Bull tail croquette.

2,50€/Und.

Croqueta de calamar en tinta negra.
Squid in black ink croquette.

2,50€/Und.

Hamburguesa de carne de angus, pan brioche 
y patatas
400g Angus beef burger,  brioche bread and potatoes.

14,50€ 

Gofre de lieja con helado.
Liege waffle with ice cream.

7,00€

Barco de fruta.
Fruit boat.

6,00€


